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RESTAURANT BOHRER

TABLE C NVIVIALE

Les DTenIeres ﬂyjzéfffyéz/ es el chandes

* g%z’egms céccmara/au lboz’vre LMe/a‘munaé
sa/a‘aé cg poul/b‘e et saé'a cé. pz’qm’ﬁs

* Cem’cé cé‘aéumaérgya/e: se/‘céc 0rizo ,sa&céc/ér es a /c-wocats,

et caviar cé 4tterave

* L?z.’ne farteé‘tte a /;zmaranfe etgrosses crevettes marinees,

conaé‘ment cé citron et créeme g&cée Ué ce@-cz’

% 556’@/0;06 céﬁ’egms cé‘canarc/poé/é‘e en streusse/;i /(;manc/e‘

et at(’greéfte ﬂé Srosezﬁs

* Comme une Saéz‘c/e‘m/;oz’se a ﬁovﬁc[,au z%c.m rouge et ancégz’s céCoﬁmre
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‘.7577’6, mer el basse cour

<+ Lpz’éce aémeré en écaz’fe‘s aézuccénz’, concé"menf cécz’tron,
- é‘/ s frr < /‘ C/: - [e]6]
emulsion au parmesan torrgér‘z a la truffe d’eté 32€

+ o[z’ngu inia /encre aé sez’cﬁ et grosses crevettes, crémeux cé‘ ceﬂv—ci aux épices 29€

etjét‘met Ué cépes

4 Pavé de bar rﬁfzfves et amandes au citrons co:ﬁts, 34€°°
azgre/e‘tfe cé‘mouf cé‘m’n rouge et Z’Lfﬁ;céé Saint Cﬁan

# Q{ueue ezfpz’nce aé%mara/;éfz’e Crémeux césaté,
queue ez_f]@‘ur (/e- cowgettes a /Z(:u’é' c/e- noisette F4e°°

eurs de courgettes plein champ a Uaubergine et pistache, 20€
& Tlears de g p/ fa P laube g p fre g€ °°
J’m roti cg pommes c/c;mour au vz’na{gre [z:o aé lm’not noir

A L;rlléf aé[aecfvz’ennoz’se c/c;ées noires ézématai/’us a /(;mcé)z’s, petz’z_ffc;rc{ 34€°°

A Lngeon Je-éjérme «.7[50 UCZ%;‘ en crodte cé- Cﬁrmoué, son jus auﬁ’n, 39€°°
sa cuisse en pastzﬁz‘ et Kc;u(/g‘our ﬁpeautre socﬁ au végéta[

A %zﬁsetfe /ﬂgneau poc{e" au c{;zr{c;n végéz‘a[ 39€oo
au é;gt’nggmée accompa(gné aéj‘tiyus a /c; menté poz’vré

A Wo/c;z’% jgrm lere ses nouz’%ftes ﬂgac{enne 35€ 00
C(Jmu&’on ﬂ%ﬁm et tn% a/e:té
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Le " JOUTINEL EXPTESS 72677 Le  Jastrononte % Sl

( sabyfsamea{ soir
Et bunyérz’és )

g;rz'ne tarteétte a /(;marante et grosses crevetles marinées,

concément té citron et créme Sécée % cefe:s—ci

Lpastéque rotie, sauce [{gamcg aux écéﬁr aé‘ cacaé;téte

‘%us /e:c lours au c[e]euner et au a/i;zer
Sa/a‘cé cé méé’:ﬁse

L%enu ourmet EJCPVESS & 34 éure en saveur »

cjeetrouvez és Jgrmu es et /e‘ (étaz'/ té menu cé & semaine g?z.’ét m{gnon aé cocgm poc[é aux 41’4& aé cuez’[el‘fe
Sur /e‘ roué‘au ‘JYPO‘Y‘?’ sur votre ta [/e. Bouéour c@peautre so&ﬁ et céu‘ngy (4 Pl’c]ul’%s et abricot

OC’Scr{n a/e-s Z‘oz’s ﬂ_ﬁzé&, ( en suppément 6e )

g%az’céur c/e‘ citron a / é g’scusfaz’ses et sor[c;t aé cefe:v—cz’

o[’&f cgfd/w ES /’pé’w %ﬂrﬂ% au ﬁl%ff 770€°°

Fote gras de canard au poivre L?\ée/c;munaé Ceviche a/e-a&uraa/e‘rgyaé sel de c orzo,
salade dherbes a lavocats

saé&‘ c/e" pouée et saga Cé‘ pz’qm’%s

ascagpe c/e‘ ng'e gras aé canars/}roéée en streusse/;i ﬁzmanaé

eCz'n(gm’rL{ a éncre céA se{cé et grosses creveltes,
et azgre/e‘tte t/e‘ grosez'fe:v

crémeux Je‘ ce[e:v—cz’ awx épices

j é‘urs ag comgettes pém cézmlb a @m[e'igt'ne et lmistacé,
apavé aé-élr roti a é trtit%e-Je‘é St Cﬂaan

amanc/e‘ et citron confit

Compote c/eA carottes roties, Séz‘ce a & trﬁ c%été

LMisette /ﬂgneau pocée: au cﬁzr[c;n végéta/

OC’C(:crt'n aés $01’s %és (en suppément 6€) (])tgeon cé é ﬁrme «7 éa JC:% en croute %3‘ Cérmoué,
sory’us au f;{n,sa cuisse en pastz%;

Saéfé‘ awg]é‘amézfses, momsg&omage gZa‘nc ~ / [ 5[ /‘
Les affinés dailleurs et des fermes alentours

a Kz- reine des prés caramé[’sée

cCes écéts SUcreés aét‘ pdtt'sst'er

Toute modification dans un menu entrainera un supplément de 15,
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%J’dﬁﬂ%/‘f/’ﬁﬂ d/d/’f%fﬁ/’

* ofe c/u‘o aés écrins c/e‘s cﬂftées aénos [b/a‘z’nes et aé nos monfa(gnes
assortiment cé %mages , co;ygfure ou cétfngy c& moment

o[;:f fl’él%f SUCTES ﬂékdﬁ&fl%f

% Lpavé)-vagrz’offe et c[(;coéz.t, au grsc{comme en L%ret LMz're

* 5 a[ /e: auxfamé)z’ses, momseﬁ;mage {Za‘nc a /a‘ reine des pres caramé/z"sée
sorA;t aé ce@—cz’

* g%nger au cécoég t « ceeur aé Suanga », sorét Srz’ottes

* Comme un tiramisu, en fyé;ué:e crac[uant, S/a‘ce au ccyé" torréfié

> Fra z’céur % citron a / {z:[z’scm fat’ses et sorét % ceﬁs—cz’

* Spére aé c oco/a‘ t aux noisettes en a%‘entes textures, praéw’ et Se/- % yuzu

ﬂestaurant Boéer « %{é convz’m’aé »
7rue cjeqymona/ (])oz'ncaré 58250 cjeot,ﬁc[ 03 89 49 62 49
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