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RESTAURANT BOHRER

TABLE C NVIVIALE

Les DTenIeres ﬂJJZkfff%/ es el chandes

‘A’Buftemuf corﬁe au sz/rop J;’m[é, émué;’on c/e‘paz'ngri[éj

A %-///z/
a{gre/e‘tte cé trompette au Sz’n(gem [7:6 (%///ﬁ

* Z’aa/z’%z'onne%z’e gras a@z’e aux e’céfs (Jé tnﬁ servi a /a‘ cuz’@re commtg/acés’

¥ Saumon mariné en (gmvéz‘x, concément cé rave rouge au ra%rt et lm’stacé

vermicelles croustz’[a‘ntes

* %ta& cé‘ ¢ evreuz’/ c/z"cz’, miel g cé‘ sapin et impression aé‘ wasaézz

tartare aé noix aé Sathf—cjachues a /(Eyster cress

* C(Jscaglbe c/e‘ﬁ’egms c/e‘canarc/l‘boé/éAe et viennoise c/e‘cz/fron,
r&gout é ém‘z’@ 4&3(1, nuage cés sous bois

Com
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29€

25€OO

4@



‘.7577’6, mer el basse cour

# g@avé %m%c evaé"er mi-fumé au sapz’n,
Crémée (é cresson a [[m’é (glmanaé Srz'[é;

# L?\/o‘z’x c/e‘ ggaz’nt—Jacgues tboé/é‘es, rizotto cg rave [/a;w Z‘% 0/automne,
J’us au pz’not noir (J/ﬂgace

# ofz/n(gu ini a @ncre c/e‘ sez/cé et grosses crevetles, crémeux aé ce[e;—cz’ aux épices
e%met cg cepes

<+ Lp avé aé‘ {&r rot, aman%‘s aux citrons co;ﬁs, az(’gre/e‘tte Je‘ mout cé‘ vin rouge
et Z’e@ﬂ; « uncinatums, saucisson cé pomme cé terre au t@m e{]gve

# Qgeue efpz’nces aé%mam/,- cremeux vé‘saté,
et [1:11'/;% noisettes

A (pz’éce %jzf/e-t %ﬁevy[en viennoise %moutar/e‘con/{‘menfi/m a saucer,
Lﬁomocgrn)vﬁrgz’e aux Sl’m@, saucisson Lé‘ pomme cé‘ terre

A Cm/sse /c;z/(fﬁrcz'e et corygfe aux cépes, JCnoeaé/;m ﬁ'e et creme cé lbersz’/

A LNzﬁsezfte /ﬂ&'neau poc[é au cézr%n vegéta[
au {e‘gzhggmée accompa‘gné c@aym a /a- menfé poz’vré

A Proce a/e-c evreuz’/a@cz’, sauce au tamarin, caré)‘nam énavets

et c[c'lpeére Srz’[é‘e aux élm’ces

A Zzﬁn c/c:ncé/;)es roties aux pommes et lb/e‘urotes és Ju‘nes Q%fz;ﬁmm
ﬁmet crémeux aé‘ c{c‘lmngnom
Qf‘
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Le Jourmer express % 7067 Le " Jastrononte % ol

( saby[‘;ame% sotr

6,5 o unfér z’és) g;rzét tﬁ)ze en tataé au mte[ é sapin et tartare

té Saz’nt—cﬂla[ues, creme té patates cguces a éz- vam%

Ljeam’o/é; c/e‘ ge:att’%‘s %t’e en é;uz’i(;n, /é;c(umes ou %s
ﬁpon Pot—auj{u au raifort

g.;?(.)l’e gras aéz’e servi a é cm{é‘re commejac(’s

z)m éf ours au c@"euner et au cézer
Lg/(enu Lgourmet express « ¥ éure en saveur »

ﬂetrouvez ésj{)‘rmu es et écétaz’/c/u‘ menu (Jé/a‘ semaine (en Suppément 75 €)
Sur [e‘ rou[e‘au cé';lbosé sur votre ta[g
Cuisse a/;t’gﬁrct'e et co;yé’;e aux cépes, gwecé‘/au /c;é
et créme cé persz’

gouman isec ocoét nodr extréeme et son sor[;t passion

o[;:f agapes % 7%’ﬂf (%ﬂr %g au vl age % 7006€°°

Savmon mariné en (grav/a‘x, Cem’cé aé St Cyac?ues aux extraits aé sapin

conaé;nent cé‘ rave rouge au mjgrt et lmﬁstacé /V ) [‘ . , %
ermicelles aux capres, caviar « »

gpavé J;m[é cévaér, étuvée a/e‘ trompettes et cresson (C;sca K;pe Cé' ﬁ 2 gras c/e‘ canar C[{; o6 /é‘e

amandes torréfiées @” . ,
melba aux méres noires

5spuma L%ozzareia; a /a. «77‘1:{%6- cﬁzufomne Lpavé aé‘ [oz rotl G é / nﬁ c/(;z wlomne
ﬂmamﬁg et citron confit

LMzkette U/ﬂ(gneau pocé au cﬁzr[o\n ve;géta[

eCz'n(guz’m’ a éncre 6/6‘ sez’cé et grosses crevettes,

eCe trio %:‘s gﬁfzés aﬁzz@urs et aév Jgrmes aéntours

crémeux a/e‘ cefe;—c{ aux élm'ces

Carpaccz’o Je‘ mangue t’rygsé a é nge cé tonél L]) J [ / 5[ ,
téce de chevreil aux sucs de tamarin,
Car[onara ag navets

oCes ﬁzﬁ’;és (ﬂzz’fe‘urs et vés ﬁr‘me& a/e'ntours

.,Ces écéts sucrés a& pdtzissz’er

Toute modification dans un menu entrainera un supplément de 15,




%J’dﬁﬂ%/‘f/’ﬁﬂ d/d/’f%fﬁ/’

* ofe c/u‘o aés écrins c/e‘s cﬂftées aénos [b/a‘z’nes et aénos monz,‘agnes
assortiment cé %mages , co;ygfure ou cétfngy c& moment

o[;:f fl’él%f SUCTES ﬂékéffl&fl?]’

* Comme une Lpavé).va aux agrumes

* (_97;716 L‘arteéffe aux ecéz‘zfs c/e‘gmé a/e‘cacao, mascarpone et aragz:ca

* L%rcé aux marrons aux extraits et [at’es cé: cassis confit

* Carpaccz’o a@mangue z’_rygsé a qﬁve cétonér,

grosse maJe‘é{ne au com {(;wa
* Compressz/on a/e‘ pommes, mz’e/ %3‘ c&faz(’gnes, aux épz’ces cﬁmaés

creme S/ol‘cée au Paz’n afépz’ces

* Comlbromz’s c%coét noir extreme, sorétpass{on el grué

ﬂestaurant Boéer « %{é convz’m’aé »
7rue cjeqymona/ (])oz'ncaré 58250 cjeot,ﬁc[ 03 89 49 62 49
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