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L’ écrin des affinées de nos plaines et de nos montagnes 14€95
assortiment de 5 jromages , conjiture ou chutney du moment

Q%QG@@W@W@

Fraicheur de citron et yaourt, jraises et sorbet de celles-di & Lhibiscus 14€

Pavlova. griotte et chocolat, au kirsch, comme en Foret Moire 14€

Tartelette moderne dekadw}, Crémeux de verveine, jraises et riubarbe 14€
sorbet rhubarbe et herbes

Finger chocolat “Coeur de Guangja’, jramboises et sorbet jramboises awpowronrouge 1€

Comme un tiramisu, en cylindre craquant, glace au calé torréjié 14€

() M A | MW E D E R U F F A& C H

RESTAURANT BOHRER

TABLE C NVIVIALE

, Le 1o
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Samedi 25 et Dimanche 26 Mai 2024

Asperges blanches d'ici, grillées et brilées,

W pamplemousse confit et crémeux a l'oeuf

@ Pavé de Merlu & la fleur de biere, pulpe d'ail noir et Rumex

79€

Par pers.

Comme un Caviar de Persil, creme d'anguille fumée et

w rapé de raifort W

Quasi de veau en duo de Foie Gras poélé, croquette de chévre
et petits pois a l'estragon

Souvenir dEnfance glacé au Caramel et Petits beurre 5

Loy Wm thes ¢ ba manieve duw vin
Les meilleurs thés du monde injusés i jroid, sans sucre, sans additifs et trés Jaiblement théinés,.
A saourer dans un verre Gvin., & la température d'un vin blanc.

Une détonation d'arémes en bouche pour accompagner les meilleurs moment de table et instant de
rajraichissement quand. Lalcool n'est pas Loption choisie.

12cl
Meung (Miel, chocolat, soyeux) §€
Thé noir laotien, bokeo 2022. Mix de saisons
Sateruwe, (Fumé, boisé) §€
Thé noir malawite, shire Highland 2022. Récolte de printemps
Kagoshima, (Grillé, iodé, boisé) SE€
Thé kuki hojicha. japonnais. Kyn Shu2022. Récolte dautomne
g@/ 6616%6& ”(%7/;&?/ ’ Q%W sy
Apérol spritz 14cl 12€ & ba manine dun NMocktad
Lillet Schweeppes 14el 14€ “Comme un Virgin Hugo"
Limoncello spritz 14cl, 16€ Thé Satemwa
Marti 'blancspritz 140] 14€ Thé noir melawite, sirop de sureau bio
Campari spritz 14el 16€ loa 12t
Lo sélection de nos a/mw 12¢l
Cémant
Crémant Aussay Brut 10€
Crémant Rosé Cave de Pjafj Brut 12¢
L Apériti}, maison, creme du, moment et Crémant 12¢
Nachin jortini Brut I1€
Sace
Muscat dAls 1€
Lo (Resé

Magic IPG Méditéranée G€



Loy CPremicres assieties froides et chaudes

Soupe jroide de petits pois, pana cotta au lait d'amande, girolles G Laigrelette v
émulsion de mozzarello. et ripé de trufles du moment
Asperges blanches dici. grillées et” brulées, pamplemousse conjit et crémeux ¢ Loeu)’ V
Tartare de veaw o la pimprenelle, jaune d'eu frit et caviar “H"
pickles de radis rose

Ceviche de homard, et aacat roti, émulsion de “Leche del Tigre”
Pressé de Foie gras de canard, asperges vertes, jeu de texture d'anguille jumée

et gelée dAuxerroix ¢ Lortie
Escalope de Joie gras de canard poélée en chaud jroid d'omble chevalier

pickles de chow rave

Sewe, mer et basse cown
Linguini ¢ Uencre de seiche et grosses crevettes, crémeux de celles-ci
Gux épines et fumet de cépes
Gros macaronis Jarcis au Sandre, créme de Grenouilles aux girolles et ciboulette

Pavé de turbot, [rotté aux épices douces, ravioles doignons au melfort
bouillon de crustacés aux arémes des jriches

Queue et pinces de homard, au beurre de sarrasin, schupjrudla ¢ Lail des ours
et jus de carcasses

Piece de Jilet de boeuj, rotie , royale de moelle, viennoise d'oignons nouveaux
purée de petits pois & Lestragon et black sauce

Volaille jermiere, ses nouillettes Alsacienne, Emulsion Albujera et trujfles de saison

Supréme de pigeon de la jerme Kieffer en cogue de graines, [leishkierchlo. de cuisses
semoule Alsacienne aux herbes de cuiellette

Quasi d'agneau aux morilles noires, aigrelette de riubarbes, schupjnudle. é Uail des ours

Tatin d'asperges blanches, et caramel, de morilles noires, \Va
salade de pousse du piémont Rouffachois

29€

24.95€

31€

34€

34€

34.95€

29€

32€

f2€

46€

38€

36€

s

42€

32€

36€

hors boissons

°La composition du menu gourmet express
change toutes les semaines selon la saison, l'inspiration
du chef et de son équipe

Lo Gastronome
a HHE

Asperges blanches grillées et” brulées, pamplemousse confit et

crémeux ¢ Loeu)”

Paleron de veaw conjit 15 h, chutney de griottes au grué

Hardartep|lepjluta.

Millejeuille de chevre jrais
au miel d'acacio de Rouffach et pollen

Comme un tiramisu, en cylindre craguont,

glace au café torréfié

Key %W a f) HE
Pressé de Foie gras de canard, asperges vertes
6(; '*** W

Grros macaronis jarcis au Sandre,
creme de Grenoullles aux giralles et ciboulette.

Soupe Jroide de petis pois et trujfe du moment

Quasi d'agneau aux morilles noires,
aigrelette de rhubarbe

Le duo des Aljinés d'Alsace (supplément de 6€)

Tartelette moderne de kadoif, Crémeux de
verveine, jraises et rubarbe

a 179H€

Ceviche de homard, et aocat roti, émulsion de
“Leche del Tigre”

Escalope de joie gras de canard poélée,en choud,
Jroid. d'omble chevalier et pickles

Tatin d'asperge

caramel, de morilles noires

Linguini & Uencre de seiche et grosses crevettes,
crémeux de celle-ci aux épices

Supréme de pigeon en coque de graines,
Heishkierchla de cuisses

Les affinés d'ailleurs et des [ermes alentours

Les éclats sucrés du pdtissier




