
Amuse bouche 
***

Lingot de foie gras de canard
Pané au pavot, chutney de mangue

***
Fine soupe crémeuse de poissons de rivière et riwalas 

***
Pièce de magret de canard au fumet de cêpes,

pomme fondante et champignons de la Vallée, jus à saucer
***

Camembert fourré à la crème truffée 
 (Supplément de 4,50€)

***
Palet tout chocolat, 

crème fouettée à la chicorée
*** 

La petite douceur sucrée
“Le Mont d’Alsace” fourré à la crème mascarpone vanillée

***
La traditionnelle soupe à l’oignon

et à la Tonka servie pour la nouvelle année

Les réservations sont ouvertes 
dès à présent

Dîner du Nouvel An 2026/2027
 31 décembre 2026

69€

 Pour fêter la nouvelle année,  des cotil lons sont à votre dispostions

1  Rue Raymond Poincaré - 68250 ROUFFACH   Tél .   :  03.89.49.69.80- Ouvert  7J/7
Ne pas jeter sur la voie publique - photos non contractuelles-Tous nos tarifs sont nets, service compris

Pour toute réservation,
nous vous demandons
 un versement d’arrhes

de 50,00 € par personne

par pers.
hors boissons
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