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LES ASTUCES DE JULIEN /%L
Uniquement sur la vente a emporter ||

TOUS LES

— mercredis, vendredis jeudis soir

et dimanches soir

Un burger au choix ype pizza achetée Une tarte flambée
acheté achetée
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Profitez-en!
Commandez endirect Offre valable sur le produit le moins cher des deux

ou par téléphone

NOUS RECRUTONS

LE DOMAINE DE ROUFFACH RECRUTE POUR
SES RESTAURANTS DES APPRENTI(E)S
SERVEURS / CUISINIERS/ RECEPTION

o CAP/BP/BAC PRO/ BTS
CS SOMMELERIE N ”ﬂ
CS DESSERT A L’ASSIETTE S -

Buffet d’entrees et de hors d ceuvres gourmands

PRl CONTACTEZ NOUS

Envoyez nous votre CV
et lettre de motivation

direction@domaine-de-rouffach.com

1 Rue Raymond Poincaré -
68250 ROUFFACH
Tél. : 03.89.49.69.80-
Ouvert 7J/7

M A | N E R U FFACH

BI?ASSEI?IE JULIEN

‘@huﬂm’ Tous les dimanches midis T\ §
et toute I'année a partir de 11h30
découvrez ou re -découvrez notre Brunch a volcmte \\

S Avril
LE BRUNCH PRINTANIER 35€
ﬁ DE PAQUES s bssons

%@ Le coin petit déjeuner

[a)

Plat chaud servi a table
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Plat chaud* de Avril servi a table:
*Nous nous réservons le droit de modifier les plats ou garnitures
Fish and Chips, mayonnaise a I'ail des ours, pomme cocotte
et carottes fondantes
Ou
Epaule d’agneau aux herbes printaniéres,
roesti de pomme de terre, créemée de feves au chorizo

Plateau de fromages en buffet

Buffet de desserts et gourmandises

Nous vous informons
qu'un droit de service
de 31€ sera facturé
a partir de 16h00
par heure et par serveur

*Gratuit pour les enfants jusqu'a 5 ans
*de 6 a 8 ans 12€

cde8a11ans 17€

 a partir de 12 ans plein tarif soit 35€




[Le Domaine de Rouffach vous propose
son “Bar , caté gourmand-
situé a I'hotel en intérieur ou sous le Lavoir couvert
Ouvert tous les jours de 8h a 22h30
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Que vous soyez clients de I'hotel
ou bien que vous soyez simplement de passage , en famille,
entre amis ou collégues

prenez le temps de faire une pause ! ),

photos non contractuelles-

Avril

Vendredi Saint Y
oiretable 18 Avril au déjeuner

C&ésem?ez \i‘l Jﬁ’
MENU LES FRITURES Wi
DE MAMIE ROSE
Fine Soupe créemeuse de carpes
@@ Fedededededekedekd
Carpes frites Mamie Rose

sauce gribiche, frites, salade verte S
Fede et R A I A " ol

A 4 Verrine comme une Forét Noire

MAI

Tous les jours*

Du Jeudi 1er Mai au samedi 31 mai 2025
*Sauf Dimanche midi

ou

Asperge au jambon blanc sauce gribiche , (14.00€
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. [8€20

la soupe
Le Feuilleté d'Asperges a l'ail des Ours,
aiguillette de volaille aux corn flakes

La Fine Soupe d'Asperges blanches
18€50
le plat

et sa tartine a la creme de Maggi
s
Verrine de Mousse Rhubarbe et Tuile au sésame . (4.80€
le Dessert

Ne pas jeter sur la voie publique - photos non contractuelles-
Tous nos tarifs sont nets, service compris



