
        Menu Vive l‘Automne

Foie gras de canard poché, 
bouillon de pain grillé et pickles de pommes

Omble chevalier en variation de grenobloise,
boulangère de potimarron 
et trompettes de la mort

Cappuccino de cèpes 
empanadas à la fève de tonka 

condiment d’ail noir

Pièce de chevreuil d’ici rôti, 
lasagnes de champignons des bois au Bargkass,

émulsion de moutarde verte 
et jus aux prunelles lacto-fermentées

Munster fermier coiffé aux noisettes torréfiées

Compromis au chocolat, coing et tanaisie

*Ce prix sera facturé par personne pour 2 menus commandés. Hors boissons. 

En cas de nombre impair, aucune déduction ne sera faite 
pour la personne supplémentaire, le menu sera facturé au prix de 118€.

118.00 €
59.00 €*

par pers.

par pers.
Du Jeudi 5 Novembre 

au Samedi 28 Novembre 2026

Pour partager votre bonheur,nous invitons votre invité !


