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Croustillant de Munster, compotée de cassise, i€ RESTAU RANT BOHRER

salade d'herbes de cueillette ABLE CONVIVIALE

(n] M & | N E D Iy b F F A C H

L’ écrin des affinées de nos plaines et de ntagnes 11€45 T . :
o e PERTAES S AE R Les thés a la manidre duw vin
assortiment de 5 jromages , confiture ou chutney du moment

Les meilleurs thés du monde injusés & jroid, sans sucre, sans additifs et trés Jaiblement théinés,.
A saourer dans un verre ¢ vin, ¢ la température d'un vin blanc.

g% QC&Z@ scciés des Wdé% Une détonation d'arémes en bouche pour accompagner les meilleurs moment de table et instant de
rejraichissement quand Lalcool n'est pas Loption choisie.
. s 12cl
Fraicheur citron yaourt, diplomate ¢ la pistache et milres au powvre de. Timut 1€ Kagoshima. (Grillé, iodé, boisé) SE
N | | o Thé kuki hojicha, japonnais. Kyu Shu2022. Récolte diautomne
' > _ 14€
Variation dun vacherin o jraise, sorbet jraise-violette Jashire (houguet de fleurs blanches zestées) 106
Finger chocolat “Coeur de Guangja’, griottes et sorbet de celles ci 14€ Thé blanc népalais d'alitude. Récolte printemps
Sablé breton & Uabricot et Armoise du Piemont Roufjachois, sorbet abricots thym 1€
Tiramisu, en cylindre craguant, glace au colé torréjié 14€ g% cockitads CS%M?/ g@W thes
& ba maniene dun NMocktad
Apérol spritz 14el 12€ s, ol
. Cynar Spritz IHel I1e “Comme un Virgin Hugo"
Limoncello spritz 14l 16€ Kasoshima
CPown vete desserlt i - a0
WWW Martini blanc spritz~ 14cl 16€ Thé kuks hojichs, japonnais
Porto rouge Ramos Pinto Adrano Réserva. — gel  12€ B , Campari spritz 14el, 16€ sirop d@d <uronis bio
Porto blane SAO PEDRO Das Aguios bel 126 B n\t/ ‘ ) 19¢
Rasteau Domaine de lo. Soumade 2016 bcl 1Y€ \ % L sélection de nos W@%
Maury Cap Vintage 2016 Hans en jiit bel 236 IS Orbment 12¢l
Gewurztraminer “Vendange Tardive” Klipjel 1201 15€ B2 Crémant Arthur Metz Prestize. Brut 10€
Crémant Rosé Cave de Pjaf} Brut 12¢
L Apériti} maison, creme du, moment et Crémant 12¢
Du jeudi 19 juin au samedi 30 Aout 89€ %Ww i~
Nachin fortini Brut
. , ) par pers.
1 Seme. édition Hince -
Muscat dAlsace
EL ot 7 .
.{\w@f@fﬁ/’/@/ﬂé%mﬁwﬂm Lo (Rosé
T A Uombre de [ Olivier IGP Terres du Midi 1€




Loy CPremicres assielles froides et chaudes
Compression de tomates “Coeur de boeu’, gremolata. au citron vert

et crémeux wmami au Konatsu et wasabi

La Pizzette Antipasto Bianca i la. Trujfe
Comme un vitello tonato, girolles en aigrelette.,
condiment “roucola e nocciole tostate”
Tartare de Scampis & Uhuile de pistou des Beaux de Provence
creme d'amande aillée et coviar “H”
Foie gras de canard, au poivre de cassis, salade de poulpe et salsa de piguillos
Escalope de foie gras de canard poélée , crumble ¢ LAspérule
et aigrelettes de petits Jruits

Sewe, men et basse cown

V
V

Fleurs de courgettes Jourrées ¢ Laubergine et pistache, girolles jraiches \/”

Jus de pomme d'amour au vinaigre de Gundolsheim

Linguini ¢ Uencre de seiche et grosses crevettes, beurre dagrumes et
rapé de citron noir d'Iran
Cuisses de grenouilles et ciboulette, Maltasha aux oignons aigres, tombée de girolles

Langoustines en ravioles, sauce Dugléré et jine gelée i Lo trufje d'été

Queue et pinces de homard roti au beurre d'herbes massala, gros gnocch,
Jus au vieux gewurztraminer, jraicheur de cerjeudl

Grenadin de veau poché au beurre de trufles dété, éclats de Jéves et cébettes
Pigce de Jilet de boeu, en viennoise d'olives noires kalamata.
artichaut farei i la ricotta, et jus relevé acciuga
Supréme. de pigeon de la jerme Kiefler en croute de chermoula, jus au join
pastilla de cuisse et boulgour d'épeautre soufjlé au végétal
Piéce de chevreuil diici, créme de chou-fleur & Lamande, hardartepjlepjluta aux girolles
Jus aux baie de cassis et vinaigre "Alsamique” de Roulach

25€

28€
29€

29€

31€

35€

32€

29¢€

39€

39€

49€

42€

38€

45€

f5€

Le Govrmet Espress

Dervi dumardi au samedi au ob’]euner

°La composition du menu gourmet express

@

Entrée

change toutes les semaines selon la saison, l'inspiration Plat
du chef et de son équipe

* Menu non valable le Samedi soir

Lo Gastronome
a HHE

Compression. de tomates “Coeur de boeuj”
gremolata au citron vert, sauce Umami

Déclinaison de magret de Canard en tourte et réti,
compotée d'oignons doux

Croustillant de Munster, huile o e jenoudl,
compotée de cassis et herbes de cueillette

XXX

Sablé breton i Labricot et armoise du plateau Roujflachois,

sorbet abricot thym,

Ley CS&W a 906
Foie gras de canard au poivre de cassis,
salade de seiche et salsa de piguillos
Linguine . lencre de seiche et grosses crevettes, beurre
dagrumes et ripé de citronnoir dIran
artichaut jarci  la ricotta
crémeux 6 Lo trufje o'été
Piece de chevreuil diici, creme de chou-fleur 6.
Jus au vinaigre” Alsamigue” de Rouflach
Le duo des Ajfinés dAlsace (supplément de 6€)
Variation dun vacherin . la jraise,
sorbet jraise-violette

Dessert

a 17H€

Tartare de Scampi 6 Lhuile de pistouw
creme o amande aillée et caviar “H”

Escalope de joie gras de canard poélée
crumble & Laspérule et aigrelettes de petits jruits

Fleur de courgette jourrée ¢ Laubergine
et pistache, son jus tomaté

Cuisses de grenouilles et ciboulette, Maltasha aux
oignons aigres, tombée de girolles

Supréme de pigeon de Lo, ferme Kieffer
encro&tedechermoula,(}us auL join

Les affinés d'ailleurs et des [ermes alentours

Les éclats sucrés du pdtissier




