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RESTAURANT BOHRER

TABLE C NVIVIALE

Les DTenIeres ﬂJJZkfff%/ es el chandes

* chmu/s‘z/on a/e-lbomme c[aréftes, rapé cétnﬁ‘s 0& moment

* L%z/e gras aé canaraf mégmég cg sentier cés sous- %z’s, cézmngnons et cépes

* (cjncé;e rotie tonato, é’;zgot c/e‘ t%n mariné a é sz’ne cé pavot

* Cem’c[e‘ c/e‘ aéuraa/e‘ r(gya/e‘ aux cdpres cappucz’nes, sa/a‘cé c[érgcjs a /szocats,

et caviar a/e‘ éfterave

* c[an(goustz’nes marinées au vieux rﬁtm, croustz’%z‘nt aux graines et pamp/e‘mousse rose 26€°°

* ofe ta L‘aé /e‘ f/e- ¢ 06 le sur un conJmem‘ aé & lm&tacés —terz’aé »

* chscag e /e‘ ole qras Je‘canar/ oé/e:e en céxuaf oz’/%m[écévafer,
& S P
lm’c[/e-s cé c[c;u rave

29€

34€,OO

26€°°

26€°°

26€°°

349




‘.7577’6, mer el basse cour

# apavé %furc)/of éc[ué a {nq]%‘ur aééére, créemeux aépetz’t orge
et osez’£

Q
2@ .
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5‘46,00

4+ Noie de Saint-c Jacques poéées, rizotto de rave blanc [Z@/g dhiver 426%°
s it ot
+ Linguini a lencre de seiche et grosses crevettes, crémeux de celles-ct aux épices 20€°°
et fumet de cipes
4 Pavé de bar riti, amandes aw citrons confits, aggrelette de mout de vin rouge 346
et Traffo, pomme de terre au thym et feve
4+ Queue et pinces de homard rities au zaatar, carottes des sables et condiment dadnoir  #5€°°
A Piice de filet de beeuf, son o5 @ moelle viennoise doignons nowveaws, 356
purée de petit pois a lestragon, black sauce
A Pisce de chevreuil en feuille de datte, erime de chou flowr & lamande, hardartepflepflata #2€°
jus @ la reine des prés
A &3ue afagneau au ﬁur, tatin a/c‘lspe(ges, carame/ oé Sz’ro@, 39€°°
Et salade dherbes de cueillette
A Voladle J[e;’m iére ,ses nouillettes Alsacienne 36€°°
Emutsion Albufera et truffes de saison
¥* Butternut corysze au sirop dérable, smulsion de pain grz’[é:
agreéde de trompette au gingem bre %//MW// 26€%°
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Le " JOUTINEL EXPTESS 7677 Lo  Jasironone % gyt e
( sa&yfsame% soir
66 buny[é;'z’és )
Ljeam’oé végétaé‘ cé c[z‘ién, encé;Je et pamp/e‘mousse,
concgment a/o;vocat

Tous /e:c ours au c{é’euner ef au c/i;zer
CMenu Gourmet express « % éure en saveur » Lpaéron % veau co;ygf 75 [, cﬁttngy aé Sriottes au grue

%rs&rfeﬁgﬂm
ﬂetrouvez és ﬁrmu es et /e‘ cétai[ aét‘ menu z/e‘ éz‘ semaine
Sur /e‘ roué‘au césposé sur votre ta[/e. «%rfe/e‘tte cé Saz’nte (W[aure enjeu cé texture

rVoz’/e‘ a/e‘ er-urs

gouman isec ocoét nodr extréeme et son sor[e} passion
: oo
Les gpapes s Soe
oCan(goustz'nes marinées au vieux r&tm, croustz’[a‘nt aux %&{ 7 % ol au v Z% 7 % /Zf€00

Sraines et pamp émousse rose g%rteétte moc/e‘me au é)marc[
ou et marbré tﬁwocats aux aromates

L%ie gras aé canarc/r-néé"mé/o‘ cé sentier (és sous-%t’s,

. ﬁz mp{gnom o cépes ( ‘S”‘PP gmen / 75€) C(:scagpe c/e" ng'e gras aé canars/l;)oéée,

en céma/ﬁz’afﬂm [écévaéer

ea’nguzhi a éncre aé sez’cé et grosses crevettes,

ﬂsperges %ncés rotie et morilles, émuéz’on éécée‘

crémeux Je‘ ce[e:v—cz’ awx épices

X Qavz’oé‘z’nversée au céf;yr{z]ga{s Lpave %turét /a-que a éﬂur Je‘éere,
/‘ J‘ [ , . (/‘ crémeux t/e‘ petz’t orge, az’/noz’r et osez’fe‘
et pulpe de zucchini aux aromes de truffes

Lp“ / [ /* f [‘ / a/‘tt Lg%’gue a/c-z(gneau auj{;ur, tatin a/asperges, carame/ a/e- Sz'roje:v,
tece de chevreuil en feuille de datte,
R L[‘ [ / R f L[‘ chtsaécé n/lzr es c/e‘ cuez’[e‘tte
créme de chou fleur a Uamande

. oCes affinés (ﬂzz’fe‘urs et vés ermes a/e'ntours
OC’C(:crt'n aés $01’s L%és ( en suppément b€ ) f f

.,Ces écéts sucrés a& pdtzissz’er

Cy[n%‘e citron praéfté, carameﬂzu éurre saé

Toute modification dans un menu entrainera un supplément de 15,
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%J’dﬁﬂ%/‘f/’ﬁﬂ d/d/’f%fﬁ/’

* Le c/u‘o aés écrins c/e‘s cﬂftées aénos [b/a‘z’nes et aénos montagnes 75€9%5
assortiment cé %mages , co;ygfure ou cétfngy c& moment
Lis fl’él%f SUCTES ﬂé palissier
% Lpavgvagrz’otfe et c[(;coéz.t, au grsc{comme en L%ret LMz're 74€°°
* ésprz/f /’gme omeé‘tfe norve;gz/enne a /&nana& et tonéz 74€°°
* L7en re crémeux au c ocoéf gaang’a, creme a éz‘ c[z:coré et c[c;ucét;u aésarazz'n 74€°°
* Cjéwge citron lbraé’;zé, carame/(/m [e)trre sa/é‘ 74€°°
* Comme un tiramisu, en fy/z;wé:e craquant, S/a‘ce au c% torrefie 74€°°
* Lg' ourm anc/ése fz’écé c ocoéz. t noir extreme, mangue, sorge‘t passz’on et grué 74€°°
ﬂestaurant Boéer < %{é convz’m’aé »
7rue cjeqymona/ (])oz'ncaré 58250 cjeot,ﬁc[ 03 89 49 62 49
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