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RESTAURANT BOHRER

TABLE C NVIVIALE

Les DTenIeres ﬂJJZkfff%/ es el chandes

* (ijugz’on aélpomme cﬁzréftes, rapé aétn% (A moment

* L%z/e gras aé canaraf mégmég cé‘ sentier cés sous- A;z’s, cézmngnons et cépes

* (CJncéje rotie tonato, é’;zgot c/e‘ tﬁm mariné a é Sraz’ne cé pavot

* Cevz’cé aé /a‘u raé rczyaé aux cdpres cappuczhes, saéag a/érge; a /(/zvocats,

et caviar cé‘ A;tterave

* ofe ta L‘aé /e‘ f/e- ¢ 0@ le sur un con%mem‘ oé & pz&tacés -terz’aé »

* 650(16@6 a{e‘ﬁ’egms a/e‘canam/koé/é‘e et viennoise a/e‘cz/fron,
rdgouf é /e‘m‘z'%z; 4&301, nuage 0&? sous bois

29€OO

34€,OO

26€°°

26€°°

26€°°

349




‘.7577’5; mer el basse cour

# g@avé %m[é c evaé"er mz:-]gmé au sapin, trompettes,

son émugz’on pannentz’ére, cresson cé source a /émanaé Srz%e

# L?\/o‘z’x c/e‘ggaz’nt—cyacques tboé/é‘es, rizotto cgmve [/énc Z‘L_@ﬂ;afautomne,
J’us au pz’not noir afﬂgace

# ofz/ngu ini a @ncre c/e‘ Sez/cé et grosses crevettes, crémeux cé‘ ce@-cz’ aux épices
etjét‘met Ué cepes

<+ Lp avé aé‘ {&r rot, aman%‘s aux citrons co;ﬁs, az(’gre/e‘tte Je‘ mout cé‘ vin rouge
et Z’e@ﬂ; « uncinatums, saucisson cé pomme cé terre au t@m e{]gve

# Queue et pz’nces aé %mam/,- cremeux 54; satéd[t;noui/cory[z’;f agon éurrzk/e‘

J'us aux aromes aé:s ﬁ'e es et pommes lbont—nebﬂu ¢ iym
A Lpz/éce %c evrem//énﬁm/@%céfte, creme %c%uﬂur a /&manaé {c‘zrcértepﬁejp]@ta

J’us a éz‘ reine des prés

A %z’sezfte /ﬂ(gneau aux 47‘ es:/oanaéz‘nt 0@ poz’s c&c[e aux aromates

J’us a /e:lm’ne vinette

A /))o&z’j(; Jérm lere ses nouz’@ttes L/qé‘acz’enne
C(;mu&’on ﬂ%ﬁm et tro% cg saison

* 8utfernuf corﬁe au sz’rop c/ém[é: émué‘z'on cépaz’ngrz’[é:

az(’t;reétte cé; trompette au Sz’ngem [re
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A L}Dz/éce aé-ﬁét cé-ﬁuy[;’atz/e en croute cé‘cépesﬁm&e c@c[ééte et ses /a‘rmes au gnoré%n,ijé‘ 00
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o[; gourmel express 757 /- - qastronome e
( saby[;ameaé‘ sotr
6t bury[é;'{és) (.?l-/éf cﬂ;z’e en tataé au mz’e[ cé‘ sapt’n,

Créme cé patate aéuce et Srecque zg (gz'rojejs

Tous é:v ours au Jg’euner et au cézer Q/tenefe‘ %z’e aux ém‘z’[ejs [é&ga, crémeux cé cézmpz(’gnom

Lg/(enu goumef express « ¥4 éure en saveur »

ﬂetrouvez és ﬁrmu es et /e‘ cétai[ aét‘ menu z/e‘ éz‘ semaine g%t’e(gms aéz’e servia é cut’{é‘re commg’arﬁr
Sur /e‘ rou[e‘au cé';posé sur votre ta[g (sup P ém ent 75 €)

Supréme et cuisse c@t’e rotis, écrasé % céért’ foué‘:
C[r:ttngy aé c[étazgnes et émugz'on ﬂ@ﬁm

(gourman ise c%coét noir extréme et son sor&e‘t pass[on

Les agapes % S0€77 %ﬂrﬂf///&% au villgge % 770€°°

Endive rétie tonato, linqot de the né et pavot
ndive rotie tonato, lingot de thon mariné et pavo Cvic é aé a/a‘ura aérgya é . / céc g
ou sa/a‘Je‘ cfér es /(;vocats et caviar %3‘ [etterave

g%,fe SrZs aé canarc[ mé\{mé@ c/e‘ se;ﬁer aés sous—[c;{s, (C;sca K;pe Cé‘ ﬁ 3 gras aé canar C[{; o3 /é‘e,
champgrons ot cepes ( “pp ement 75€) r&gout né‘ éntt’fe; 44;8“’ nuage a/ets sous [(;Z:S

L%éa&t%n a/e‘ émarc,[ é;w aux cépes,
C/Jus de voladle ace noix

eCz'n(guz’m’ a éncre a/e- set’cé et grosses crevettes,

crémeux a/e‘ cefe;—c{ aux élm'ces

ﬂyaé ag lbotz’marron, granoé ag sz’nes Lé ceét‘z'—cz'
C&cm{cﬁtr{ aux orties Lpavé ag [ar roti a é tr% c/éutomne
ﬂmamﬁg et citron confit

L?jt'éce cé cévreut’/;n ng’ﬁ;cé aéz‘tte,

creme aé céc;u ﬂz‘ur a ﬁzmanaé ﬁzr&éz-rteyg; uta ossetle grueatt @i aromes qelJrenes,
ﬁn ant aé pozﬁs cécé

OC’C(:crt'n aés $01’s %és (en supp ément 6€) cCes gﬁ;és n/c‘u@urs et cé:s ﬁrmes a/e‘ntours

g?;’nger crémeux atgé;mage [&nc et reine vés [brés, .,Ces 60&1‘«3 sucres 0& patissier
c]uetscés et cou{’s té vin cﬁzuvf

Toute modification dans un menu entrainera un supplément de 15,
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%J’dﬁﬂ%/‘f/’ﬁﬂ d/d/’f%fﬁ/’

* Le c/u‘o aés écrins c/e‘s cﬂftées aénos [b/a‘z’nes et aénos montagnes 75€9%5
assortiment cé %mages , co;ygfure ou cétfngy c& moment
Lis fl’él%f SUCTES ﬂé palissier
% Lpavgvagrz’otfe et c[(;coéz.t, au grsc{comme en L%ret LMz're 74€°°
* L%-’nger auﬁmage [énc et reine a/ejs prés, 7uetscés et coulis cém’n c[aua[ 74€°°
% Comme une torcé aux marrons aux extraidts et [an'&€ cé cassis confit 74€°°
* (%n re crémeux au ¢ ocoéfguang’a, creme a /a‘ cgcoré et céucéc;u a/e‘sarazz’n 74€°°
* Comme un tiramisu, en fy/z;wé:e craquant, S/a‘ce au c% torrefie 74€°°
* Lg'ourm anc/ése fz’écéc ocoéz.t noir extréeme, mangue, sorétpassz’on et grué 74€°°
ﬂestaurant Boéer < %{é convz’m’aé »
7rue cjeqymona/ (])oz'ncaré 58250 cjeot,ﬁc[ 03 89 49 62 49
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