
Déclinaison des mises en bouches
***

Cappuccino de châtaignes et tartare d'huitres
à l'huile de noisettes grillées

***
Escalope de foie gras de canard poelée aux quetsches et thé Sobocha

***
 Grosse Crevette saisie aux sucs de clémentine et cèpes

***
Esturgeon laqué à la Fleur de bière, crème de petit orge

 à l'oseille et ail noir
***

Bouillon fumé de queue de Bœuf, raviole d'amande à la Truffe Noire
***

Pigeon rôti, chou de Bruxelles en impression de pomme,
compote à la moutarde et crumble de pain au citron

***
Strate de Brie de Meaux et coings confits au grué de Cacao

***
Brioche toasté aux agrumes, crème glacée au rhum et levure

***
Sphère chocolat comme une poire Belle Hélène

***
Petits fours et Truffe au chocolat








Pour les enfants de moins de 12 ans : 45,00 € par enfant
Tranche de foie gras de canard « fait à la maison » 
Pièce de Lieu Jaune rôtie sur marinière de pomme d’amour
Pavé de veau au four, nouilles au velouté de champignons des bois
Finger chocolat, confit de fruits rouges et noirs

Pour toute réservation, nous vous demandons un versement d’arrhes de 100,00 € par pers.
*Prestation possible sous réserve de changement ou de maintien du protocole sanitaire 

L’établissement et le client s’engage à respecter et adopter 
le protocole sanitaire imposé par le gouvernement.

(Port du masque, distanciation, musique, danse, pass sanitaire … liste non exhaustive) 

Diner de la St-Sylvestre2022-2023

Hors boissons

169€
par pers

Vive la nouvelle année. . .
       . . .Vive les  cotil lons

 

Poursuivrez la soirée 
 avec la soupe à l 'oignon 

et Fève de Tonka 



Menu hommage aux princes évêques, Menu 4 plats                           69 € par pers    

L’épicurien des princes évêques, Menu 3 plats 1 apéritif                      79 € par pers
2 verres de vin, 1 café, 50 cl d’eau                     

Les princes évêques en fête, Menu 5 plats, 1 apéritif,                             119 € par pers
4 verres de vin, 1 café, 50cl d’eau               

Jour de fête au village, Menu 7 plats, 1 apéritif,                                       169 € par pers
 5 verres de vin, 1 café, 50cl d’eau        

Bon de valeur, offrez un bon de valeur à vos proches                           à partir de 50€
pour un moment gourmand   

Menu hommage aux princes évêques, Menu 4 plats 1 apéritif            99 € par pers
3 verres de vin, 1 café, 50 cl d’eau

 Menu Éphémère 
Menu Homard , Menu 4 plats                                                                    79€ par pers  
 Du 3 janvier au 18 mars 2023

Le bon cadeau se transformera en bon de valeur lors de la date de fin du menu.

-Nos bons sont valable 2 ans selon disponibilité.
-Les bons du restaurant ne sont pas acceptés
     à la saint valentin , le week-end de pâques ,les week-end de marchés de Noël,
 les veilles de jours fériés et jours fériés

Aimer c'est gâter ...
... Alors gâtez vos proches !

Offrez à vos proches un moment de détente
avec un de nos nombreux gestes cadeaux

Le Geste Cadeau ...

Nos offres cadeaux sont valables 2 ans et disponibles :
-Directement au Domaine de Rouffach

-Par téléphone au 03.89.49.62.49
-En ligne sur notre site internet :

www.domainederouffach.com

Domaine de Rouffach - Restaurant Bohrer - 1 rue Raymond Poincaré - 68250 ROUFFACH
 Tél. : 03.89.49.62.49 - contact@domainederouffach.com


