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* L%z’e(gms a/e-canarc/;m poz’vrc %e/émum/z{ sa/a‘aé‘aélbouée
et saé‘a cg Pt’quz’%s

¥ Comme une Saéém/goise a ﬂooﬁc[, au t%n rouge
et ancézﬁs 04; Co[z’;ure

* Carpaccz’o 0@ nSaz’nzf Ja?ues, vzha{grette cg &z’tue et rapé cé c[e:vrejgais,
saéz‘cé c[érés cé‘ cuez’fe‘tte

* 55(36{/0;06 aéj{;z’e(gms %canarc/[boé/é‘e, me@ aux maures noires

a{greétte cé‘ Srué “cacao, com ézwa”

* Comlbressz’on aé‘tomafe ceur c/e‘[aeef]ﬁ Caprese “au wasaé, Lgremoézfa cééuracé
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‘.7577’5; mer el basse cour

# g?z-’/e‘t %ﬂauraaé&é[aste enj[e‘uz/%/e‘mur{er,

sauce vierge, pomoagrrq/a‘rgie aux (gz'ro[e:v et anchois

#F Lpanne?uef c/e‘grosses crevettes auxﬁuz’je‘s c/e‘consouaés,
jus coraéze aux aromes cé;v ﬁc es et éurre oé camomz’@ cé;v pres

# ap aveé aé {;zr roti, amanaé; aux citrons co;_y[ﬂ:s, az(’greétte aé mout c/e- vin rouge
et Zwﬂ « kq/(eéz-nospomm », saucisson cé pomme cé‘ terre au t@m ezf/gve

+ Queue efpz’nces aé%mam/,- cremeur cé‘saté,
queue e{]@ur cé couigettes a /Zr,‘u'é‘oé noisette

A Prce %&ebyfcuz’t 75[e‘ures et servi rosé, jus a sauce;:]{%‘ve fonél,
Lpomoc[)‘rrovﬁrpz'e aux Sz’ro@v, saucisson cé pomme c/e‘ terre

A Lngeon c/e‘éﬁrme j[éo JC{E%(;;” en croiite Je‘Cérmoué,
so;y’us aby{;fn, sa cuisse en lbastz%z‘ et &uéour c@peautre sooﬂ au végéta/

A %z’sezfte /ﬂ(gneau poc[é au cﬁzr[on vegézfa,/
au é}gt'n(iﬁ;mée accomlba(gné céuyus a é mem‘é lboz’vré

A Quasz’ gé Veau au jgur et socca, gpozis c&c[es co;_yé’:‘s et concgmemf méc{(;uz',
J’us au (%aére

A g/e‘urs %comgetzfes lb/e‘m c{c‘zmlb a [auge‘igine etlmfstac'é Pz’mem‘ cguxj'apaéno,
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_jus roti de pommes damour au vinaigre bio de pinot noir de &un%gézm Vgétarien
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Le qourmel express % 2767 Le " Jastrononte % ol

( savﬁamecg sot’r)
Compresst’on de tomate cour de [c;eof

¢ Caprese » au wasa&&remoéta %[t;urac[e

zmséf ours au c@"euner et au cézer 8 [‘ O/‘ R /[ R [ , /
ouillon d'asperges a la liveche, petztes ravioless au fromage

Lg/(enu goumet express « ¥ éure en saveur »
g;rz'ét ngnon cg cocén ,poc[é aux ér[e&ﬁ;ﬂ’c es,
ﬂetrouvez és/t;rmu/e:v et [e‘cétat/aét‘ menu Je‘éz‘ semaine risotto v@peautres so%’us a é fon(r;

Sur [e‘ rou[e‘au cé';lbosé sur votre ta[g

cCe 8}‘1’71 c[ﬂmour, sa Seée at{/;z’n

et croustillant cé‘ tapenacé

Comme une tarteétte sooﬂe a 6 pz’stacé
e%‘fam oises

o[;(f gj’@ﬂfj B S /%é’ﬂj %ﬂ/’ /f%;f au ﬁl%f’f % 70067

Foie gras 5/3- canar(,[‘au potvre LMeémunsé’: Carpaccz’o aé Saint Cﬂz?ues, vina(grette aé aitue
el rapé %3‘ cévrejé“azis

(_?;éf cg sé[c;ste auxasperges %ncés cé ﬁooﬁc[
45;{%;1 aux aromes (;ég ﬁ’c es (Sscaé‘pe cé- Jgt’e gras t/e‘ canarc[[;oé/é‘e, mures

ﬂamfoé Cé‘ céyre a é; tnﬁﬂ el creme é zucc&m’ /! éurs né‘ courgettes Pém cﬁzmp a /&ué}gt’ne et lm’stacé

LMisette /ﬂgneau pocée: au c[ar[c;n végéta/ me]é % Jo‘”‘ roti, amanJe; aux citrons corﬁg
trcﬁ Je‘ é Samt Cﬂzan

eCe trio ﬁéf %és c/(:u%urs et (4; ~][e;“mes aémfours
L])z(’geon aé 6 f;rme j[éo JC{_e%e-r en crotte %e‘ Cérmou/a‘

Sa{nt %noré tout c%coét
cEes %és Lﬁu’@‘urs et cés ﬁrmes aéntours

cCes éc&ts SUcreés aé; pdtt'sst'er

Toute modification dans un menu entrainera un supplément de 11,”




%J’dﬁﬂ%/‘f/’ﬁﬂ d/d/’f%fﬁ/’

* ofe c/u‘o aés écrins c/e‘s cﬂftées aénos [b/a‘z’nes et aénos monz,‘agnes
assortiment cé %mages , co;ygfure ou cétfngy c& moment

o[;:f fl’él%f SUCTES ﬂékdﬁ&fl%f

% Comme une farteézfte socﬂe a épzﬁszfac[el
fam[c;zkes et sorA;t cé ceﬁ;—c{

% Lpasfz’ﬁ faz’ses et omage [ énc a é reine des prés, soré{f}aises
* LSaz/nt—%noré tout c%co/a‘t
* Crousti@nt ﬂé{[ar{e‘ S/a‘cé a é creme paysanne

o[&f z?zc’a/zz‘aw’/m/gr

* Crémeux Sourm an/;gécé au carame/ [e‘urre sa/é: confiture cé /a‘{t
* (S ocﬂej céma/;i éz‘ L‘mﬁ noire « L%é&nospomm, » sorgc;t cézmpagne

gjeestaurant Boéer & %{/g conm’vz’aé’. »
7 rue cjeqymonaf Lpot’ncaré 58250 cjeog%;c[ 03 89 49 52 49
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