Loy CPremiéres assietles froides et chaudes
Compression de tomates “Coeur de boeu)’, gremolata. au citron vert

et Crémeunx wmami GiL Wasabi

La Pizzette Antipasto Bianca G la Trujfe
Comme un vitello tonato, girolles en aigrelette ,
condiment “roucola e nocciole tostate
Truite saumonée en carpaccio, royale de Foie gras de canard
et Tamara de celui ci . la Trujfe dété
Foie gras de canard. au poivre de cassis, salade de poulpe et salsa de piguillos
Escalope de foie gras de canard poélée , crumble o LAspérule
et aigrelettes de petits jruits

Sewve, men et basse cown

V
V

Fleurs de courgettes Jourrées ¢ Laubergine et pistache, girolles jraiches V

Jjus de pomme d.amour au vinaigre de Gundolsheim

Linguini ¢ Uencre de seiche et grosses crevettes, beurre d.agrumes et
rapé de citron noir d'Iran
Cuisses de grenouilles et ciboulette, Maltasha. aux oignons aigres, tombée de girolles

Langoustines en ravioles, sauce Dugléré et jine gelée i Lo trufje d'été

Queue et pinces de homard roti au beurre d'herbes massala, gros gnocch,
Jus au vieux gewurztraminer, jraicheur de cerjeudl

Grenadin de veau poché au beurre de truffes d.été, éclats de Jéves et cébettes
Piece de Jilet de boeuj, en viennoise d'olives noires kalamato.
artichaut farci i la ricotta, et jus relevé acciuga
Supréme. de pigeon de la jerme Kiefler en croute de chermoula, jus au join
pastilla de cuisse et petit épequtre soufflé au végétal
Piéce de chevreuil dici, créme de chou-fleur & Lamande, hardartepjlepjluta aux girolles
Jus aux baie de cassis et vinaigre “Alsamique” de Roufjach

25€

28€
29¢€

29€

31€

35€

32€

29€

35€

39€

49€

42€

38€

45€

45€

Dervi dumardi au sameds au déjevner

°La composition du menu gourmet express

Entrée

change toutes les semaines selon la saison, l'inspiration Plat
du chef et de son équipe

* Menu non valable le Samedi soir

Lo Gastronome
a HHE

Compression. de tomates “Ceeur de boeu)”
gremolata au citron vert, sauce Umami

Filet de Daurade Royale en habit de polents,
Jleur de courgette jarcie, jus de crustacé au join

Comme un Vitello Tonato servi jroid,
croguette de chéure et piperade

XXX

Sablé breton i Labricot et armoise du plateau Roujflachois,

sorbet abricot thym,

Ley CS&W @ 906
Foie gras de canard au poivre de cassis,
salade de seiche et salsa de piguillos
Linguine ¢.lencre de seiche et grasses crevettes, beurre
dagrumes et ripé de citronnoir dIran
artichaut jarci  la ricotta
crémeux G Lo truffe d'été
Piece de chevreuil diici, creme de chou-jleur 6.
Jus au vinaigre” Alsamigue” de Rouflach
Le duo des Ajfinés dAlsace (supplément de 6€)

Variation d un vacherin cassts,
sorbet de celui-ci

Dessert

a 17H€

Salpicon de homard, sur une soupe jroide de tomate
efjeuillé de peche et trujfe d'été

Escalope de joie gras de canard poélée
crumble & Laspérule et aigrelettes de petits Jruits

Fleur de courgette jourrée ¢ Laubergine
et pistache, son jus tomaté
Cuisses de grenouilles et ciboulette, Maltasha aux
oignons aigres, tombée de girolles

Supréme de pigeon de lo. jerme Kieffer
en croite de chermoula, jus au join

Les affinés d'ailleurs et des [ermes alentours

Les éclats sucrés du pitissier
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Croustillant de Munster, compotée de cassise, G¢ RESTAURANT BOHRER

salade dherbes de cueillette TABLE CONVIVIALE

() M A | MW E D E R U F F A& C H

- Corindes lintesde nos plaines et de s montagres e Les W thés ¢ la manie duw vin

assortiment de 5 jromages , confiture ou, chutney, du moment
Les meilleurs thés du monde injusés & jroid, sans sucre, sans additifs et trés Jaiblement théinés,.
A sawourer dans unverre G.vin, ¢ la température d'un vin blanc.

g@/ éC&ZlZ scicnél do WAM Une détonation d'arémes en bouche pour accompagner les meilleurs moment de table et instant de
rajraichissement quand Lalcool n'est pas Loption choisie.
Finger Framboises et reine des prés, sorbet [ramboises powrons ro 1Y€ 12¢cL
e 4 = Kagoshima. (Grillé, iodé, boisé) g
Sablé breton & Labricot et Armoise du Piemont Roufjachois, sorbet abricots thym — 11€ Thé kuki hajicha, joponnais. Kyu Shu2022. Récolte d'automne
Variation dun vacherin au baies de cassis , sorbet de celui-ci 14€ J“b:;gwu&dﬁékw 3b Dol isz%) 10€
nép alitude. Récolte pr s
Mi cuit chocolat confit de mires, sorbet milres au poivre de Timut 1€
Voile de chocolat , creme de sarrasin et compote de Trujje Ite g% CCQM ”(S?W ' Les W thes
Tiramisu en cylindre craguant, glace au cofé torréjié 14€ Apérol spritz 14el 12€ a la manige dun cMocktad
| 1o e sans alcool
. Cynar Spritz “Comme un Virgin Hugo"
Limoncello spritz 14l 16€ .
A ote dessert Kagoshim
Porto rouge Ramos Pinto Adrano Réserva. ¢l 12€ \ Campari spritz 140/ 16€ <iron de surenu bic
Porto blane SAO PEDRO Das Aguias — 4el, 126 (anl AR B ] Z I
Rasteau Domaine de la Soumade 2016 bl 146 R L sébection de nos Wd%
Maury Cap Vintage 2016 Hans en fit bel 23€ | Orimemt 12¢l
Gewurztraminer Vendange Tardive” Kipiel 120, 15€ B8 Crémant Arthur Metz Prestige Brut 10€
Crémant. Rosé Cave de Plajj, Brut 12¢
L Apériti} maison, creme du, moment et Crémant 12¢
Du jeudi 19 juin au samedi 30 Aoiit 89€ %WW@@ ”
ar pers. Nachin fortini Brut
/3@726 éCé?fé(%?/ PP C\Sg&aﬁz
e Muscat dAlsace 1€
S N
o A Lombre de L Olivier IGP Terres du Midi 1€




