DO MA I NE D E RO UFFACH

RESTAURANT BOHRER
Tabile ( oreviviale

Les prenieres dﬂzéﬁ‘e:;%o'z% el L’é&l es

* Cem’cé cé c&umcg rgyaé: 86[ aé chorizo et [ouz’[o‘n cé‘ ce&z’—cz’ avocats,
rémouéz‘aé‘ aé‘ vermz’ce@ au citron vert

* g%z’e gras cé canarc[colz][z% au suc cé rave rouge et ses pe’taév
reéjé 6/(:016 4{[/6-04‘ ga/c;nga

* Ba%‘tz’ne c/e‘ rd[é cé /a‘lm'n e’c@f % noisette forrg'é;' et ﬁtz’/e‘cé ceﬁiczj
érme % pourpz’er et sa rdpe’e aé- tr% %ﬁé

* (C;scagpe cé J{;{e gras aé canarc[poé/é‘e, me@ aux mdres noires,

a{greétte % gmé “cacao, coméwa”

¥ Comme une saé&a‘ nicoise a cjeogfc;c[, au tﬁn rouge et ancé)‘zis cé‘ Co[z’:mre

00
29, €

00
25, €




¢7e/7'e; mer el /d'ﬂff cour

4+ Lp ave c/(; gormé gj\),czyaé reéjé %me crémejgoz’cé‘d /c;nr:%{s,
Cappeﬂccz/ au 4:171 cézmour:/us {z;scaz"en

00
29, €

+ Lgrosses ravioles cé sancé“e et [énquette c/e‘ cuisses cé Srenom’@s au raifort

sucs Azgnons cé[ezftes cammé@és

# Lp ave é {c;r roti, mousseron des prés et amancé; aux citrons confits,

a{gre/e;fte aé mout aé- vin royge et Z% aé- él‘ Saz’m‘ C/Jean

%F deue o/e‘ A;marc/;ét{e et sa pz’nce croustz’ﬂnte, Crémeux cé‘ saté,
7ueue 6?/[6‘(/{7' %CO“?{’?@#@S

+ L? é‘urs é comgettes Pé;n C[amlb a /éué@[m et lbisfac[e, piment %wc japaéno,

us rité de pommes damour au vinaggre bio de pinot noir de Gundolsheim
& Pgeon de o forme Treo Fiefforonerite & Clmns
sa cuisse en pastilla et boufgour dépeautre souffe, herbes et abricots
A Noisette dagneau poché au charbon végétal sa cotil
atbergine fumée accompagné dun jus @ (a menthe poivré
A Pisce de ﬂeo_g[cm%e 16 hewres et servie rosée, jus @ saucer  la fove de tonka,
pommgénaénfe « Anna»
A Cannelloni de %eq/‘ servi froid " contraste diartichaut cru et cuit

reé‘vé a é Cémz’cém’[ aux cd[bres, crogueffe lbawnenﬁére au c{e:vre
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29, €

00
32, €
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00
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Le > gournel express «25; Lo > gasiyononee 49,

(Saft][same({ soz’r)
Lga/a-aé‘ nicoise, comme on laime ﬂo%c[
au tﬁn rouge et ancﬁz’s cé‘ Coﬁ(;ure

«%us é‘s Jburs au aé ‘euner et au aéier

M [ Lpasfe‘c[ue rétie, sauce é’gamaé: c%ﬂnna% %‘ menfﬁ
enu Lgourmef express « 3% heure en saveur »

Ljeefrouvez /6:9 ﬁrmu/e:s et /e- c/é%az[aét‘ menu aé‘ [1_ semaine Coqueé/_t‘a:{/[z‘z}rz{f;fd us a’uj[ozn,
Sur e rouleau cétbosé sur votre ta[/e- pulpe aaubergine jumee

C,Ce trio aés gzﬁés %n%urs et aév J[e;mes a/e‘mfours

ﬁaé‘ a é Lpécé et mures aux aromes % rose

o

Les agapes - 7{0 ? (%/ﬂz fy’oﬂr [eﬁe au w@e)) yy,o

Cevz’cé % %uma{ rgyaé se/ é cérz’zo
Fote gras de canar/;oygf au suc de rave royge et ses lbe’faés o il ool ot
et bouillon de celui-ci ,avocats

reéjé c/?:me étz/é céA citron, Saénga

/ a/ [ / é:scagpe aé;[o;’e gras Ué‘ cananfpoége, me% aux mures notres
Ljeam’oé‘ e sandre et él‘nqueﬁ,‘e e cuisses

cégrenom@ au ragfort %urs % comgetzfes tbén c[amp a /auéigz’ne et Lbz’szfac[e,

s riti de pomodor
Créme aé‘ Zuccém’serm’g%[aé U IO e pomacore
ome de yaourt a la tru ‘éte
Dime e gasirt s e e

deue aé ﬂmarc/;ﬁtz’e et sa pince croustz%nte,
Crémewc zé ceét‘z’—cz’ au saté

téce d neau poché au charbon végétal,

Pce b ot pocke e harkon vt
J s d /a‘ menfﬁp olvree Lﬂjzgeon é‘ é j{me jﬁo JG’@ﬁ en croute sé Cérmou/a‘,

o[e ” aé; gﬁ;} B 0/2‘-” /[e‘um y cés Jgrmes i éntoum sa cuisse en Pastz%; et petz/zf épeam‘re aux a&’cofs

ofes f{ﬁzés cézz%urs et %; Jgrmes aéntours

ﬂ{;z’cot en a{;o, crémeux c/z;mancé w@% aé ce&z’—cz’, reéve’ cé‘
(gzhgem[rejgzzfs, (géz-ce au Kz-z'f a/(;manaé-

ofes éciz-ts SUCres a& [bdt‘zﬁssz’er

Toute modification dans un menu entrainera un supplément de 11,”




ﬂ savourer ou @ pczfz%(zfe/'

* oCE Cé/t‘o é/e;’ écrz’ns es gﬁié&f JG‘HOS péz’ne‘s et JG‘ROS monta(gnes
ﬂs&orﬁz’ment % %ma‘ges et coy@ure Jﬁaéa/b‘@e

OZ;J éé’él:{f SUCTES ﬂéﬁcfﬂbféf‘

* Lpaét a é pécé, son carpaccz’o, muares aux aromes % & c7eose »
vaporeux aé ﬁa’ts noirs et son soréf

* L%rte/e‘tte a & mz’raé[e‘ reévée %me creme Ki:u/é‘e a /a‘ noisette,
sor[ef m[m[e% reine aés pres

* ﬂé"{cot en cét'o, crémeux %zmanaé: cogg cé ceé[—czﬁ re/eLé aé- Sz’ngem[rg@z[s
rggaz’cé céme géee au /a‘z’zf Jéman%

* (%oe/e;tx tz’écé au cécoét & guangh » Sranc/;ru et coeur aé cassts,
sor[ef aé ceét‘z’—cz', réagz’zf cé’core’e—cé‘u fé ‘gz’rg@

% L%.’am g(;zfses en co@cﬁon a /aspémé‘ et oxaé SUT Un riz au /(/z‘z/zf a /(/z‘ lbzktacé
et sa mouz’@tg[o;rrée

* Sogﬁ c%c'luc/;\l é tnﬁ noire « L%éél‘nospomm, » sor[et cézmpagne
(20 min cécuz&son)

Ljaesfaumnf Boéer <& %[é- convz’vz’aé »
7 rue Lpoz'ncaré 58250 1760%0[03 89 49 62 49
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[e]6]
72, €

[e]6]
72, €

oo
72, €

[e]6)
72, €

(o)
72, €

o

o
79, €




