o] M A I N E D R U F F A CH

RESTAURANT BOHRER

TABLE C NVIVIALE

Les DTenIeres dﬂ/&'l‘ff%/ es el chrandes

* Comlbressz’on a/e‘tomafe ceur a/e‘[cecyf” Caprese “au wasa&z Lgne'nftoéc‘fa cééumcé

et son Sram'l‘é verc/e‘ "%fféfdﬂéﬂ

* L%z’e(gras a{e‘canarc/‘au lboz’vre LMe/oz‘muna/z’: saéaéaépouée
et saé‘a cé lm’c[uz'%s

* (?%/01‘[62 a/e‘J/oue aéﬂmyfen pot aujé‘u, servi oz/a[
pana cotta c/e‘ ﬁ’e gras et lm’c(és cfc‘m/‘a é L‘rﬁtﬁ a/;'té

¥ Comme une Sa/a‘cé‘m’poz’se a ﬂocﬁc[ au t[on rouge
et ancéés a/e‘ Co[i:mre

* Cevz’cé /e-c/a‘umJe- r(yaé: se/‘aé-c orizo et gc;uz’%n a/e-ceét‘t’—c{ Javocats,

rémouéaé é vermz’ce@ au citron vert

* CSscaébe %ﬁ’eé{ms /e‘canam/poé/é‘e, meg; aux mares noires

azgreétte aé‘ grué “cacao, com gc‘zwa”

27€%

2495

26€°°

2 5€95




‘.7577’5; mer el basse cour

# g?z-’éf aéﬂaumcéggé&sfe enjéuz’j;cé‘mur{er, 29€°°

sauce vierge, pomoagrrq/a‘rgie aux (gz'ro[e:v et anchois

+ o[z’nguz’m’ a /encre a/<; sez’cﬁ et grosses crevettes, crémeux cé‘ ceﬂv—cz’ aux épices 29€

etjé;met cé- cépes

# ﬁ aveé a/e‘ {;r roti, aman%‘s aux citrons co;ﬁts, az(’gre/e‘tte aé mout cé vin rouge 346 0
et Z’e@ﬂ; & L%eéz‘nospomm », SAUCISSon aé pomme cg terre au t@m etﬁve

+ deue efpz’nces cé%mara/, crémeur cé‘saté, F4e°°
queue e{]@ur cé comgettes a /Zz:u'/elné noisette

A tpz’éce %fcuyfcuz’f 764(47‘63 et servi rose’,jus a sauce;:]{%‘ve fonél, 29€95
Lﬁomocgrrqﬁrgz’e aux Sl’m@, saucisson Lé‘ pomme cé‘ terre

A L@geon /e‘éjgrme j[e’o jCz%r en crotte Je‘Cérmoué, 39€OO
sonJ’us acfoz’n, sa cuisse en pastz’[a; et éuéour aépeautre sov_ﬁ/é‘ au ve;géta/

A %{seﬁe c/ﬂgneau poc[é au cézr[on vegéta,/ 39€OO
au é}gt'n(iﬁ;mée accomlba(gné céuyus a é mem‘é lboz’vré

A Quast de Veau au ﬁur en viennoise de citron sur une pz&saéz‘t{'ére, péta/e:v de pomoc/o‘ro

oo

el jus a éz- sauge %:v pres 29€

A j/e‘urs aécomgetfes lbé‘m c{(:zmlb a [auge‘igine etlmfstac'é Pz’mem‘ cguxj'apaéno, 29€OO
J'us roti Je‘ pommes ﬁzmour au m’na{gre &o aé pz’not noir cg gumggéim 7{”7(%1//271

o]



N o) Gee

Le qourmer express % 2767 Le " Jastrononte % Sl

( savﬁamecg sot’r)
Compresst’on de tomate cour de [c;eof

& Caprese » au wasa&&remoéta aé [c;uracé
z)m éf ours au c@"euner et au cézer @ . o [ / [ C/‘ 0/‘ . /‘
asteque rolie, sauce bigarade, chiffonnade de mélisse
Lg/[enu Lgourmet express « ¥ [eure en saveur »
g;rz'ét ngnon cg cocén ,pocé aux éré{]gaz’c es,

ﬂetrouvez és/t;rmu/e:v et [e‘c/é‘tat’/aét‘ menu s/e‘éz‘ semaine risotto v@peautres so&tﬂij’us a é fon(r;
Sur [e‘ rou[e‘au cé';lbosé sur votre ta[g

cCe 8}‘1’71 c[ﬂmour, sa Seée at{/;z’n

et croustillant cé‘ tapenacé

gpaét a é pécé, son carpaca’o, coeur (Jé mures

o[;:f L(Zfd[ﬁff * 7%’ﬂf %&ﬁ” %g au w%jfe % 70067

Soie gras cé‘ canan/au poivre %eémuncé Cem’cé aé a/a‘uracé rgyaé se[ cé chorizo
saéa/e‘ a/[érés a /&vocat

gpavé J;m[é cévaér, étuvée a/e‘ trompettes et cresson
amandes torréfiées 6 /‘ C[‘ ) E/‘ C[‘ . /‘
scalope de foie gras de canard poélée,

me@ aux mares noires
ﬂam’oé cé‘ cévre a éz‘ tnﬁﬂ et creme a/e‘ zucc&m’

j éurs a/e‘ comgettes pém c[amp a /c‘lu[eﬁme et pistacé
%zfsette j ﬂ(gneau pocé au c&r[on végéta/

eCz'n(guz’m’ a @ncre c/e‘ sez’cé et grosses crevettes,

eCe trio %:‘s gﬁfzés aﬁzz@urs et aév Jgrmes aéntours

crémeux aé ceZz:v—cz' aux épt’ces

SP é re a /a[rz’cot, corﬁ; aéce&{_c{ ﬂ(’geon gé é ﬁnne «7&0 JG% en croute &‘ Cérmoué
au Sz’ngem &eJCais

oCes ﬁzﬁ’;és (ﬂzz’fe‘urs et vés ﬁr‘me& a/e'ntours

cCes éc&ts SUcreés aé; pdtt'sst'er

Toute modification dans un menu entrainera un supplément de 15,




%J’dﬁﬂ&ﬁ‘f/’ﬂﬂ Q;/ﬁd/”f%ffi"

% o[e 0&;0 aés ecrins a/e‘s g/@’%ées aénos [bé{nes et a/e-nos monzfagnes 7495
assortiment cé %mages , co;ﬁure ou cétfngy c& moment

o[;J’ fl’él%f SUCTES ﬂékéfl%?fl?]’

* aSlb[e:re a /&Ki"z’cozﬁ confit é ce&z’—cz’ et créemeux cﬁzmanﬂé reévé c/e‘ Sz’ngem[r‘g%azﬁs 72€°°

oo

% L;[;n erau c%co/a‘f « ceeur cé uanaja », sorA;t riottes 72€
S guangy 8
* ﬁa/e% a &pécé, son carpaccz’o, ceur a/e‘mures a/e; aénzfours,extraz’ts cérose 72€°°

* Comme une pav/o-va a é mjrtiﬁ confit aéceé;—ci 72€°°
% LW( a%as[c; crousfz’ﬁnfe au c%coézﬁ sa[éyon a éz‘ frvv@ﬁ; et sa sauce Sz'ana(uja,

oo

creme S/ol‘cée vanz@ 72€

o[;f /?zm/zz‘am"/ﬂz/é

* Cremeux gourm ana/:g/a-cé au caramel beurre sa/é: confiture de lait 72€°°
* S ocﬁ chaud d la L‘rcﬁ noire « L%éénospomm, » sorbet céo;mpagne 79€°°

( 20 min %3‘ cuisson )

ﬁestaurant Boéer « «%[g conm’m’aé »
7rue ﬂ%mon/ (poz'ncaré 58250 aﬁo&ﬁc[ 03 89 49 62 49
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