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Nos forfaits

Forfait "L'illusion"

33€ par personne avec crémant
(12€ de supplément par personne avec Champagne)

*Corne d'abondance de légumes de saison, sauce ravigote
*Toast craquand comme une tartine:
Bibalakaas lard paysan
Parmentiere a la crevette
*Brochette estivale:
Tomate et mozzarella
Melon et jambon cru
*Verrine gaspacho de tomate et pesto
*Mini Alsacette fourrée

Forfait "L'exquis"

39€ par personne avec crémant
(12€ de supplément par personne avec Champagne)

*Aumoniere de saumon mariné aux céréales
*QOpéra foie gras de canard gelée de mangue
*Composition de lapin fagon rieviera
*Tartine gourmande
*Sushi de rave rouge et poisson fumé
*Crackers parmesan, Arlette aux épices
*Verrine gourmande
Viennois de crustacés / cappuccino de carotte au cumin
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Boissons comprises dans ces forfaits

*1 Bouteilles de crémant* Philippe Bohrer brut pour 4 personnes (ou Champagne
Si supplément)
*1 litre d'eau plate ou gazeuse ou pepsi ou jus d'orange pour 5 personnes

Inclut dans ce forfait: le service, la salle d'apéritif et la terrasse mis couverte, le
nappage, la vaisselle, le rangement, le cocktail* salé et les boissons* selon descriptif
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L'envotitant a 69€
Smuse bsuche
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L'irrésistible a 86€
STmuse bouche
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L'alliance a 98€
Xmuse bowuche
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L'inattendu a 156€
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Les pauses fraicheur
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Les fromages
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https://www.tourisme-guebwiller.fr/fr/a-voir-a-faire/deguster-alsace-gastronomie-guebwiller/produits-terroir/F232007226_hardeapfelpflutta-quenelles-de-pommes-de-terre-soultz-haut-rhin.html
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La Tentation a 79€
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Les enfants Les prestataires
Entre 3 et 5 ans: musiciens, baby-sitter, photographe....

plat et dessert : a 18.00€ par enfant

Menu: Entrée, plat et dessert a

Entre 5 et 8 ans: 32€ par personne
Entrée, plat et dessert : a 24.00€ par enfant




Les boissons

Nos forfaits

"forfait "tradition"
32€ par personne
*1 bouteille de vin blanc d'Alsace pour 3

*1 bouteille de Languedoc pour 3
*1 Café ou the

Forfait "Prestige "
38€ par personne

*1 bouteille de Bourgogne blanc pour 3
*1 bouteille de Bordeaux pour 3
*1 Café ou the
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*Eau en supplément 6.50€ le litre

*Pepsi et jus de fruits pour la table des enfants en supplément 6.30%€ le litre
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DI‘Oit de bOU.ChOIl Sur une seul référence de 75cl

*Vin blanc ou rouge 9€
* Crémant 12€
* Champagne 16€
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Les boissons pour fin de repas
Facturation selon consommations

* Crémant 31€
* Champagne 67€
* Champagne rosé 72€
* Crémant rosé 31€
* Eau au litre 6.50€

* Jus de fruits 6.50€
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disposition frown vendae vt séjoun Wfa
*Chambre 2 personnes a partir de 109€ par nuits toutes catégories confondues (nous
consulter)
A noter 2 nuits minimum( vendredi/ samedi ) pendant toute la période des marchés de noél
*Supplément pour une troisieme personne : 20€ par jour
*Animaux acceptés avec un supplément de 10€ par jour et par animal
*A cela se rajoute la taxe de séjour par personne et par nuit

Les Gites du Domaine sont composés de deux suites appart pouvant accueillir

jusqu'a 10 personnes, terrasse privée et jardin commun aux 2 gites.
Possibilité de loué avec un minimum de 3 nuitées, nous consulter pour les tarifs.




Nos réveils gourmands

*Soit en petit déjeuner buffet a 12€ par personne dans la salle commune
*Soit en petit déjeuner brunch du lendemain* ( a partir de 20 adultes payants)

Le brunch du lendemain

25€ par personne
12€ pour les enfants de 6 a 10 ans

Exemples du buffet servi a partir de 9h30 jusqu'a 14h00

*Viennoiseries ( mini croissants et pains au chocolat)
*Baguette

*Charcuterie ( 3 sortes)

*Saumon mariné

*Terrine de viande, légumes et poissons
*Crevettes

*Fromage ( camembert, munster, chevre)
*Fromage blanc

*Confitures ( 2 sortes)

*Beurre

*Salade de fruits frais

*Nutella

*Miel

*Kougelhopf

*Cake sucré

*Mendiant

*Oeufs durs

*Jus d'orange, jus de pommes, eau plat, eau gazeuse
*Céreales

*Cornichons

*Fruits sec

*Yaourts aux fruits

*Patisseries ( 2 sortes)

Boissons:
Café, thé, chocolat chaud, servi a volonté

Supplément possible : 6€ par personne pour un plat chaud :

*Couscous ( poulet, merguez, agneau, légumes)
*Bouchées a la reine, spaetzlé



Nos conditions de ,
reservation et d'annulation

Droits de service
Droit de service: au minimum de 2 personnes, sera adapté selon le nombre de convives

*A partir de minuit: 30€ par heure et par serveur
*A partir de 2h00: 45€ par heure et par serveur
*A partir de 3h00: 50€ par heure et par serveur

Réservation

*Pour confirmer la réservation, nous demandons:

-1000€ d'arrhes au moment de la réservation

-1000€ d'arrhes a 90 jours du jour |

-1000€ a 30 jour du jour J

-le solde de la facture est a payer sous 48 heures a la réception de la facture

*Le nombre de convive sera a confirmer au plus tard 15 jours avant I'évenement et sera celui facturé

Annulation

*Jusgu'a 6 mois avant le jour j: sans frais
*Jusqu'a 3 mois avant le jour j: le 1er arrhes sera conservé
*Jusqu'a T mois avant le jour j: les deux versement d'arrhes seront conserves

Dégustation

*Le service du dessert se fera obligatoirement au plus tard a minuit
*Pour une réservation au dela de 40 convives et confirmé avec les arrhes, nous offrons le menu
dégustation de mariage (hors boissons) aux futurs mariés.

Protocole sanitaire

Prestation possible sous réserve de changement ou de maintien du protocole sanitaire
L'établissement et le client s'engage a respecter et adopter le protocole sanitaire

imposé par le gouvernement. (Port du masque, distanciation, musique, danse, pass sanitaire
... liste non exhaustive)

Tarifs
Selon I'évolution des colts matieres premieres et des coUts de I'énergie ou autres augmentations
nous Nous réservons la possibilité et le droit de revaloriser nos tarifs

Devis sur mesure selon vos envies
Toutes prestations supplémentaires seront soumises a un devis

Lu et approuvé ( manuscirit)

Nom ( en toute lettre )date et signature



